
 

19 février 2026 
 

Tartelette au foie gras, pomme, levure et tournesol 
Beignet à la crème de poireau et estragon avec jambon sec 

Papadum avec joue de flétan tandoori et radis fermenté 
 

Pétoncle avec clémentine koshō 
Huitre, yuzu et caviar Kaluga 

Palourde Cherrystone et orange sanguine 
 

Bouillon de thon, algues et raifort 
Crumpet, moëlle et albacore 

 

Cappelletti à l’encre de seiche et carottes, moules et béarnaise 

Poulet fumé, chou de Savoie, genévrier et truffe Périgord 
Pain au levain multigrain 

 

Ravioli au cari d’agneau 

Contrefilet vieilli avec tarte au suif, queue de bœuf, langue et betterave 

Sorbet de pomme et radicchio 

Pain perdu avec canneberges et coing 
Yogourt glacé de lait de brebis avec épinette 


