nous suivons un modéle sans pourboire
TOUS LES PRIX INCLUENT LE SERVICE

Pain au levain a la biére noire 8

Pétoncle, cantaloup, shiso et caviar du QC 16/ch

Crumpet a la moélle et albacore, capres de sureau et mélisse 13

Matsutake, flétan, laitue braisé et xérés 27

Tagliatelle au pied de cochon et curcuma 28

Double ravioli aux foies et coeurs de volaille avec chanterelles en tube 32

Gratin de chou pointu et cervelle de porc avec pain au lard et truffe 34

Flanc de thon, riz Bomba, aubergine et ceufs de hareng fumés 52

Agneau grillé, morcilla, féves borlotti et pepperoncini 55

we operate with a no-tipping model
ALL PRICES INCLUDE SERVICE

Dark lager sourdough 8

Scallop, cantaloupe, shiso and QC caviar 16/ea

Bone marrow and albacore crumpet, elderberry capers and lemon balm 13

Matsutake, halibut, braised lettuce and sherry 27

Pig’s trotter and turmeric tagliatelle 28

Chicken liver and heart double ravioli with yellowfoot chanterelles 32

Pointed cabbage and pork brain gratin with lard and truffe roll 34

Tuna belly, Bomba rice, eggplant and smoked herring roe 52

Grilled lamb, morcilla, borlotti beans and pepperoncini 55

Petit menu dégustation 98
Grand menu dégustation 130

Accords 66/90




